
Fiche technique 

Dégraissant Power 

Édition n° : 01 | Septembre 2025 

 

 

SOLS 

PROFESSIONNEL 

                                            Clareo SRL. 
Gustave Demeurslaa 69 1654 Berseel 

 Tél. : + 32 2 428 12 21 | E-mail : Contact@clareo.eu 
Site web : www.clareo.eu 

DÉGRAISSANT PUISSANT POUR LES GRAISSES 
INCUSTÉES ET CARBONISÉES 

 

       Description : 

Dégraissant Power est un produit alcalin doté d'un fort 
pouvoir dégraissant et émulsifiant. Il est utilisé pour le 
nettoyage en profondeur de toutes les surfaces dans 
l'industrie agroalimentaire. 

Propriétés : 

Pour le nettoyage des fours, friteuses, grills, plaques de cuisson et 
filtres de hottes. Il s'agit d'un dégraissant alcalin recommandé 
pour éliminer les huiles, les graisses séchées et les dépôts 
carbonisés sur les équipements susceptibles d'accumuler des 
graisses. 

Utilisation : 

Dosage : 
Sur les surfaces : à utiliser pur ou dilué dans de l'eau en fonction 
de la nature du travail à effectuer. Dans la plupart des cas, de bons 
résultats sont obtenus sur des surfaces légèrement tièdes. 
Sur les sols : Utiliser dilué jusqu’à 5 % sur des sols résistants aux 
alcalins. Rincer ensuite. 

Application : 

Vaporiser sur la surface et laisser agir quelques minutes. Retirer et 
absorber la saleté à l'aide d'un chiffon ou d'une éponge humide. Si 
nécessaire, utiliser une brosse abrasive pour un résultat plus 
efficace. 

Important : 

 
Rincer les surfaces en contact direct avec les aliments. 
Faire preuve de prudence lors de l’utilisation sur l’aluminium et les 
surfaces vernies et laquées, sensibles aux solvants et autres 
produits alcalins. 

 

 
 
 
 

 

 

 

 
 
 
 
 

 
Conditionnement 

 

 

5 L 
750 mL 
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         Domaine d'application : 

Dégraissant POWERest un puissant dégraissant destiné à 
éliminer les graisses incrustées et carbonisées sur les surfaces 
chaudes des cuisines d'hôtels et autres établissements de 
restauration. 

 
Il est efficace pour dégraisser les cuisinières, les fours, les friteuses, 
les grills et les filtres d'hottes aspirantes, sans qu'il soit nécessaire 
de frotter ou d'utiliser des ustensiles abrasifs. 
 
Le Dégraissant POWER peut être utilisé pour éliminer les 
graisses des filtres d'hottes en les immergeant dans des 
équipements de ce type fat-tank , conformément au dosage 
indiqué par le fournisseur de ces équipements. 
Il s’agit d’un détergent professionnel dont l’utilisation nécessite le 
respect de certaines mesures de sécurité. 
 
L’opération de lavage sera facilitée si la surface des équipements 
est à une température tiède comprise entre 30 °C et 40 °C. 
Il est recommandé d’utiliser des équipements de protection 
individuelle, de vaporiser le Dégraissant  power de manière 
appropriée et sûre et, en fonction de l’accumulation de graisse à 
éliminer, de respecter un temps d’action adéquat. 

Caractéristiques : 

État physique (20 °C) : liquide 
Aspect :Translucide 
Couleur: Incolore à jaunâtre 
Odeur : caractéristique 
pH : > 12 
Viscosité :Aucune 

Les informations contenues dans cette notice sont, à notre 
connaissance, exactes. En cas de non-respect des conditions 
d'utilisation correctes des produits, nous déclinons toute 
responsabilité quant aux conséquences de leur utilisation. 

Consultez la fiche de données de sécurité du produit. 
Conserver dans l'emballage d'origine fermé. Éviter les 
températures extrêmes. En cas d'accident, contactez le 
Centre d'information antipoison (CIAV). 
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