
Technische fiche 

Power Ontvetter 
 
 
 

KRACHTIGE ONTVETTER VOOR 
AANGEKOEKT EN VERKOOLD VET 

 
Beschrijving: 

 
Ontvetter Power is een alkalisch product met een sterk ontvettend 
en emulgerend vermogen. Het wordt gebruikt voor de grondige 
reiniging van alle oppervlakken in de voedingsmiddelenindustrie. 

 
Eigenschappen: 

 
Voor het reinigen van ovens, friteuses, grills, kookplaten en 
afzuigkapfilters. Dit is een alkalische ontvetter die wordt 
aanbevolen voor het verwijderen van oliën, opgedroogd vet en 
verkoolde afzettingen op apparatuur waar zich vet kan ophopen. 

 
Gebruik: 

 
Dosering: 
Op oppervlakken: puur of verdund met water gebruiken, 
afhankelijk van de uit te voeren werkzaamheden. In de meeste 
gevallen worden goede resultaten behaald op licht warme 
oppervlakken. 
Op vloeren: verdund tot 5 % gebruiken op vloeren die bestand zijn 
tegen alkalische stoffen. Vervolgens afspoelen. 

 
Toepassing: 

Spuit het product op het oppervlak en laat het enkele minuten 
inwerken. Verwijder het vuil en neem het op met een vochtige doek 
of spons. Gebruik indien nodig een schuurborstel voor een nog 
beter resultaat. 

 
Belangrijk: 

OPPERVLAKKEN 
 

 
VLOEREN 

 

 
PROFESSIONEEL 

Verpakking 
 

Spoel oppervlakken af die in direct contact komen met voedsel. 
Wees voorzichtig bij gebruik op aluminium en gelakte oppervlakken 
die gevoelig zijn voor oplosmiddelen en andere alkalische 
producten. 

 
5 L 
750 mL 

 
 
 

Gebruik 
professioneel 
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    Technische fiche 

        Ontvetter POWER 
 

 
KRACHTIGE ONTVETTER VOOR 
AANGEKOEKTE EN VERKOOLDE VETTEN 

 

 
Toepassingsgebied: 

Ontvetter POWER is een krachtige ontvetter voor het verwijderen van 
ingebakken en verkoolde vetvlekken op hete oppervlakken in 
hotelkeukens en andere horecagelegenheden. 

 
 

Het is effectief voor het ontvetten van fornuizen, ovens, friteuses, grills 
en filters van afzuigkappen, zonder dat er geschrobd hoeft te worden of 
schurende hulpmiddelen gebruikt hoeven te worden. 

 
De POWER-ontvetter kan worden gebruikt om vet van afzuigkapfilters 
te verwijderen door deze onder te dompelen in speciale 
vetverwijderingsbakken ( fat-tanks), volgens de dosering die door de 
leverancier van deze apparatuur wordt aangegeven. 
Het betreft een professioneel reinigingsmiddel waarvan het gebruik de 
naleving van bepaalde veiligheidsmaatregelen vereist. 

Het reinigingsproces verloopt soepeler als het oppervlak van de 
apparatuur een lauwe temperatuur heeft tussen 30 °C en 40 °C. Het 
wordt aanbevolen om persoonlijke beschermingsmiddelen te gebruiken, 
de POWER-ontvetter op de juiste en veilige manier te verstuiven en, 
afhankelijk van de hoeveelheid te verwijderen vet, een voldoende 
inwerktijd aan te houden. 

Kenmerken: 
Fysische toestand (20 °C): vloeibaar 
Uiterlijk: doorschijnend 
Kleur: kleurloos tot geelachtig 
Geur: kenmerkend 
pH: > 12 
Viscositeit: geen 

 
De informatie in deze gebruiksaanwijzing is, voor zover ons 
bekend, correct. Bij niet-naleving van de juiste 
gebruiksvoorwaarden van de producten wijzen wij elke 
aansprakelijkheid af voor de gevolgen van het gebruik ervan. 

Raadpleeg het veiligheidsinformatieblad van het product. 
Bewaren in de gesloten originele verpakking. Vermijd extreme 
temperaturen. Neem bij een ongeval contact op met het 
Antigifcentrum (CIAV). 

 

 
Professioneel 
gebruik 
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